SiRe

Marmeladeraupe

Zutaten:

1 Pkg. Tante Fanny Frischer Croissant & Plunderteig 400 g
Etwas Marmelade

Frichte flr Spiel3e (Erdbeeren, Weintrauben, Ananas)
Einige Mandelstifte

1 Ei zum Bestreichen

Zubereitet mit;

5 Cesort® .. K3 A
l Otandattes 20 &

https://www.tantefanny.at/frischteige/und-noch-mehr/croissant-plunderteig/

Zubereitung

1. Schritt 1l

Backofen auf 170° C Ober-/Unterhitze vorheizen.
Schritt 2

Teig direkt aus dem Kuhlschrank verarbeiten und auf dem mitgerollten Backpapier am
Backblech entrollen. Aus dem Teig kleine Teigstlicke schneiden, diese mittig mit
etwas Marmelade fillen, zu Kugeln formen und zu einem gewundenen Wurm
aneinander setzen. 1 groReres Stiick rund formen und als Kopf an ein Ende setzen.


https://www.tantefanny.at/meine-teige/teig/frischer-croissant-plunderteig/
https://www.tantefanny.at/frischteige/und-noch-mehr/croissant-plunderteig/

. Schritt 3

Restlichen Teig langlich formen und ans andere Ende setzen.

. Schritt 4

Teig mit verquirltem Ei bestreichen. Mandeln als Augen und Mund setzen.

. Schritt 5

Im vorgeheizten Backofen ca. 20 Min. backen.

. Schritt 6

Herausnehmen und die in Schokolade getunkten Friichtespiel3chen auf die Kugeln
setzen.



