Schokoschnecken mit Bananen

Deine Kinder werden staunen, wenn sie die Schokoschnecken mit Banane am Friihstuickstisch
erblicken. Was fir ein Kunstwerk! Sieht aufwendig aus? Ist es aber nicht. Die Schnecken sind
im Nu selbst gemacht und sicher genauso schnell von der Familie aufgegessen.

Zutaten fir 12 Schnecken:

1 Pkg. Tante Fanny Croissant- & Plunderteig 400 g
300 g Nuss-Nougat Creme oder Marmelade

6 Bananen halbiert

Etwas flussige Schokolade zum Verzieren

24 Kleine Salzstangen
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https://www.tantefanny.at/frischteige/und-noch-mehr/croissant-plunderteiq/

Zubereitet mit:
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Zubereitung

1.

Schritt 1

Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen und Teig direkt aus dem Kuhlschrank
verarbeiten.

Schritt 2

Teig mit dem mitgerollten Backpapier am Backblech entrollen und mit der Nuss-
Nougatcreme bestreichen, dabei oben einen Rand von 2 cm aussparen. Teig von unten
satt einrollen. Teigrolle in 3 cm breite Stlicke schneiden und mit etwas Abstand
zueinander verteilen.

Schritt 3

Schnecken im Backofen auf mittlerer Schiene ca. 20 Min. backen.

Schritt 4

Bananen einzeln auf die Teller legen, mit der Schokolade ein Gesicht aufmalen und

die Salzstangerl als Flhler einstecken. An jede Banane eine Teigschnecke legen. Mit
sonstigem Obst dekorieren.

Du kannst die Schnecken auch mit Blatterteig machen. Sie werden dadurch zwar ein wenig
kleiner, schmecken aber mindestens genauso gut!



